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特集： 常磐産 太刀魚

TOHOKU STORIES



福島県相馬市 相馬原釜漁港

セリの様子

【相馬双葉漁業協同組合】
相馬双葉漁業協同組合は、平成15年10月に福島県浜通り地方の新地町から富岡町までの7つの漁協が合併して
出来た漁協です。

年間170種類以上の多種多様な魚介類が水揚げされ親潮と黒潮が交錯する漁場は魚の身質が良く、この地域の魚
は「常磐もの」として全国の市場で高い評価を受けていました。

しかし、平成23年3月11日の東日本大震災の津波被害により壊滅的な被害を受け、水揚は休止していましたが平成
24年6月より、漁業の「灯」を絶やさない為の一心から試験操業（拡大操業）を開始し、操業回数・水揚数量等も着
実に増加し本格操業を開始しました。



【常磐もの 太刀魚】
九州や瀬戸内海が一大産地とされていた太刀魚も近年の海水温の上昇により、水揚も増えていた。その海水温の
上昇は黒潮の大蛇行ではないかという説もあり研究が始まりました。（トラフグやイセエビの同様）

◇太刀魚（たちうお）
世界中の、熱帯・温帯域の沿岸から大陸棚に
かけて棲息する。日本では北海道から九州南岸
の沿岸部のほか、瀬戸内海で漁獲量が多い。

体長は150cmから最大で234cm 約50cmに成
長するのに5年程度必要。名前の由来は、金属
光沢で平たく細長い体型から『太刀魚』、あるい
は、水面の獲物を狙い垂直に立って泳ぐ習性か
ら『立ち魚』とされる。

銀色に輝くのはグアニン色素層で覆われている
ためで、体表に鱗鱗を持たない。胸ビレは発達せ
ず、尾ビレや腹ビレは退化している一方で背ビレ
が大きく発達し（背中全体に伸びて130軟条以
上）、運動は主に背ビレを波打たせて行う。
（Wikipediaより）

（kg）
年 タチウオ トラフグ イセエビ

平成12 2000 10,497 1,391 5
平成13 2001 10,543 638 136
平成14 2002 9,537 701 4,934
平成15 2003 6,912 1,291 5,313
平成16 2004 1,575 1,176 1,347
平成17 2005 210 1,112 989
平成18 2006 2,306 860 1,089
平成19 2007 2,816 1,680 768
平成20 2008 1,301 1,630 1,002
平成21 2009 487 1,586 1,608
平成22 2010 154 1,840 1,952
平成23 2011 22 749 14

平成24～26 2012～14 - - -

平成27 2015 140- -
平成28 2016 323 43-
平成29 2017 622 114 59
平成30 2018 4,051 183 592
平成31 2019 5,428 2,866 3,747
令和2 2020 14,986 6,317 4,483
令和3 2021 43,287 27,839 6,159
令和4 2022 98,251 36,140 7,515

平成27年～令和4年 167,088 73,502 22,555

【黒潮の大蛇行】
黒潮大蛇行がおきると紀伊半島では黒潮が遠ざかり、2018
年冬期のサンゴ大量死の一因になったと考えられている。黒
潮に乗るカツオの漁場が遠ざかるなど漁にも影響があった。

一方で黒潮が近づいた関東から東海沿岸では、シラスの不
漁や東京湾でしばしばクジラが見られるなど、こちらにも黒潮
の影響が指摘されている。

【福島県での水揚】



【2月のおすすめ商品】

TOHOKU STORIES
東北電力生活協同組合様向けの月刊誌です。東北地方と新潟県の生産者や穴場情報をお伝えいたします。
毎月月末日に創刊
いわきユナイト株式会社福島県いわき市泉町１丁目８－１４ /  発行人：田子哲也

【お問い合わせ】
東北電力生活協同組合
〒980-0822 仙台市青葉区立町20-1  TEL/022-268-7150   担当：常務理事荻原崇弘

【東北産品市場】
東北地方・新潟県の食品・お酒・雑貨がオンラインショップよりご購入で
きます。生協指定店：いわきユナイト(株)

QRコードから
入れます。

通常価格 3500円

3/17(月)まで３１５０円
送料無料！

【2月号】
◇常磐もの 太刀魚一夜干し
２パック入り

福島県相馬市原釜漁港で水
揚された太刀魚を漁港から車で
3分の場所にある工場で加工致
しました。
お刺身でも食べられる鮮度の良
い太刀魚を一夜干しにし旨みを
凝縮致しました。

焼いてお召し上がりください。
和食料理人が監修した商品で
す。お店の味をお楽しみください。

【商品の加工者】
ループ食品は福島県相馬市に
て加工場を持ち、市場で魚を買
い付けし約３分で工場に到着す
る為「超鮮度」の魚を加工しお
届けいたします。

ループ食品 森代表
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